| 22 KW-Getriebemotor

| NETZSCH Mohnopumpen GmbH

ist bekannt als fihrender Her-
steller von rotierenden Verdran-
gerpumpen. Die NEMQO® Pum-
pen des Maschinenbauunter-
nehmens werden erfolgreich im
Weinbau, in Kellereien, StBmos-
tereien, Brauereinen und in der
Getrankeherstellung  vorzugs-
weise fiur diunn- bis zahflieBen-
de, scherempfindliche und fest-
stoffhaltige Medien eingesetzt.

Die Anforderung eines Kunden
bestand darin, verschiedene
Saftkonzentrate aus diversen
Tankwagen zu entladen und in
stationdre Tanks zu pumpen.
Die Saftkonzentrate weisen
eine Viskositat zwischen 5.000
und 10.000 mPas auf, wobei
die Temperatur der geférderten
Produkte zwischen 1 und 10°C
liegt. Wichtig dabei war, dass
die Entleerung von 20 Tankwa-
gen pro Tag schnellstens abge-
schlossen werden kann.

Mobile NEMO PUMPEN®
I6sen Kundenanforderung
Als Komplettldsung wurden von
NETZSCH vier NEMO PUMPEN®
der GréBe NMO90 mit einem
ausge-
wahlt. Da die Konzentrate an
unterschiedlichen Stellen an-
geliefert werden, mussten die
Pumpen flexibel eingesetzt wer-
den kénnen. Hierzu wurden die
Pumpen als fahrbare Version

! mit Radern und Handgriff aus-
| gestattet. Zur stufenlosen Re-

gelung der Férdermenge er-
hielt jede Pumpe einen eigenen
Schaltschrank  mit  eingebau-
tem Frequenzumrichter und ver-
schiedenen Bedienungselemen-
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' Schnelle Entleerung von Tankwagen

ten. Als zusatzlichen Schutz ge-
gen Trockenlauf wurden sie mit
einem Stator-Protektor STP-2
ausgestattet.

Aufgrund der Viskositat der
zu fordernden Saftkonzentra-
te und deren niedrigen Tempe-
raturen war ein entsprechendes
Ansaugverhalten  notwendig.
Um die Produktion auf kiinftig
geforderte Kapazitaten anpas-
sen zu konnen, wurden bewusst
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groBere Pumpen gewdhlt. Die
aktuelle Fordermenge betragt
zwischen 30 und 50 m¥h. Bis
jetzt laufen die Pumpen seit tiber
zwei Jahren absolut stérungs-
frei. Die Aufgabe, eine schnelle
und zuverlassige Entleerung von
Tankwagen zu erreichen, wurde
damit von NETZSCH gelést. Da-
riber hinaus konnte durch die
Servicefreundlichkeit der NEMO
PUMPEN® die Wirtschaftlichkeit
der Anlage messbar verbessert
werden.

Fazit: Durch die NEMO
PUMPEN® und die eingesetzte
Technik werden die von Kunden
geforderten technologischen so-
wie funktionalen Anforderun-
gen bestens erfulit. Produkte
wie ganze Weintrauben, Most,
entwdsserte Trestern, Bodensat-
ze, Safte, Saftkonzentrate und

Wein werden mit duBerster Sorg-

falt geférdert. Die Bewahrung
der organoleptischen Eigen-

schaften des Mediums stehen
im Vordergrund, Bukett oder
CO,-Gehalt des geforderten Me-
diums werden gewahrt. =




